Année scolaire 2024/2025

MENUS sous reserve dapprovisionnement AVRIL
Lundis Mardis Mercredis Jeudi Vendredis
Eufs mimosa Betteraves Eﬂ
DU 31 MARS AU Catelette de porc - E.?:Lu:;;::euigare Escalope viennoise ' Ca Sa:iade i Melon
4 AVRIL 2025 Lentilles du Puy PAS v S~ Gnocchi Rinday Capelett epinards riccotta
fromages ——— P 19.“2 o Fromage s Dessert chocolat
T Fruits de saison P R, yaourt nature sucre
Salade verte ::Et:edinm SOy Saigde brocolia Surimi
DY 07 AU 11 Sriin S poiimon Courgettes persillées m Ravioli a la tomate Spinas ﬂ Rﬂh . pers
AVRIL 2025 Pomme de terref/Carattes " s Ak Florentine Gratin Dauphinofs
: Fromage Patisserie maison : :
Ananas au sirop s yaourt zux fruits Fruits de saison
: . Pizza Rosette radis beurre
Taboulé N T, Salade pudt ceuf mais . . _
DU 14 AU 18 Poulet roti o :i:;m;t:l Boulette de boeuf Wit S pesheon E'“;“;‘:;{fﬂ““
AVRIL 2025 Ratatouille -Bﬁilﬂmlm Haricols gourmand ;o - Taglatelles
Glace el Petits suisses - ;
SAla0e de ITuile Qmime i
Salade de lentifles Feuilleté fromage ng:: ;:e;:u i Carottes ripees
DU 21 AU 25 FERIE Paupiette de dinde Filet de colin meuniére Coquilletes 123 Steak haché
AVRIL 2025 Courgettes persillées Brocolis :E:I:H . Pomme de terre rissolées
Yaourt aux fruits = Fruit de saisorr— 3 Glace
Compote
Le chef de cuisine : cuisine@bedarrides.eu La directrice Générale des Services le Maire
Franck CHARIGNON Valerie MARTINEZ Repayvegetarien | 1054 BERARD
Viande bovine
FECULENT FRUIT ET LEGUME INGREDIENT BIO PROTEINE dorigine PRODUIT LAITIER
mm

Conformément au décral n*2015-447 du 17 avril 2015 redati 4 Ninformeation des consommateurs sur les allergénes et les dennses alimentaires &-ambaliées, nous vous informons de la presence possible d'allergénes dans la composition des
menus proposés dans les restaurants scolaires, el vous invitons, si vous Mestimez nécessaire, 3 vérifier, avec Maide de volre médecin traitant, que votre enfant ne présente pas de contre-indicaton.

Pour lout renseignement rendez-vous

sur www. ville-bedamides Ir




Menus sous réserve d'approvisionnement MAT Année scolaire 2024/2025

Lundi Mawdi Mercredis Jeudi Vendredi
Choux rouge ripées
/ I
Du 28 AVRIL au Salade grecque Poulet basqualse Salade verte - ad%‘;:;:ﬂ::m i
2 MAI 2025 Pétes au pesto m Semoule Cannelloni FERIE Riz pilaff
Yaourt & boire Fromage ' Patisserie | P b
L Fralses -
Salade verte ﬁ Pois chiches ; s s
Du 5 au 9 MAI Croque Monsieur Cordon bleu 8 :;:l:c:::nnalr-n i FeRiE e m?ulaﬂe e
2025 Potatoes Haricots vert Eﬂ g Flan Glacs
Prunes Abricot
cg;;:ﬂ;nma Concombre Bulgare Esc:: “E‘:;::m Melon Salade
Du 12 au 16 MAI e m Blanquette de veau pe : Tortellini Curry de colin
Lentilles du Puy Gnocchi A
2025 RN ; pennes rigate PT— epinards riccotta Riz =a
22 g Compote il .g. Dessert chocolat yaourt nature sucré
s Salade de pétes
Salade brocolis = THra & Surimi Salade verte
Du 19 au 23 MAI Epinards m Cnruti:: p::::zes | Rau.rhulaia t;mte _ Roti de porc Gratin de polsson
2025 Florentine ', g Er mp == PatiserIe Fi S Gratin Dauphinols Pomme de terre/Caroties
yaourt aux D ?ga Fruits de saison Fralses
Le chef de cuisine : cuisine@bedarrides.eu La directrice Générale des Services le- Maire
Repay végélorien
Franck: CHARIGNON Valerie: MARTINEZ Ji BERA
FECULENT FRUIT ET LEGUME INGREDIENT BIO PROTEINE e ot i PRODUIT mnzfﬂ/

Conformément au décret n®2015-447 du 17 avril 2015 relatil & finformation des consommeataurs sur les allergénes et les denrées alimentaires &-embaliées, nows vous informons de |a présence possible dallergénes dans la composition des menus
proposés dans les restaurants scolaires, ef vous invitons, si vous ['estimez nécessaire, & vérifier, avec Faide de volre médecin fraitant, que votre entant ne présente pas de contre-indication.

Pour fout renseignement rendez-vous sur waw,ville-bedamides fr



MENUS sous reserve d‘uyprwisidnnemnt

MAT - JUIN Année scolaire 2024/2025
Lundi Mardi Mercredi Teudi Vendredi
Taboulé : Salade pdt cauf mais
u 3 eatade varta
Du 26 a 0 MAI Pt 18 Eﬂ S8ia emmental Bt s
2025 R ; Lasagne de legumes . ¥ FERIE FERIE
atatouille Haricots gourmand
Millefeuille = A
Glace A Petits suisses
Tomate mozzarella Salade de lentilles Carottes ripées SGME ;:iﬂ:;ﬂ Feuilleté fromage
Du 2 au 6 JUIN Omelette au fromage Paupiette de dinde Steak haché Coauilletins Filet de colin meuniére
2025 Potatoes Courgettes persillées Pomme de terre rissolées F:uma c Brocolis
Cerises Yaourt aux fruits El'ﬂ Glace Cnmpcﬂe o Fralses o
Choux rouge ripées A m
Salade brocolis Salade de tomate feta
Salade grecque g Poulet basquaise Salade verte ;
Du 9 au 25 Pétes au pesto Semoule Cannelloni Cﬁ:a '::E:m l;?:"::: |
13 JUIN 20 Yaourt & boire Fromage Eﬂ Patiz=erle x ag P
Glace Flamby
Banane
Salade composéés Pois chiches i Salade verte g
Pastéque Célerl rémoulade
Du 16 au 20 JUIN Tajine Cordon bleu . Croque Monsieur
2025 Fromage Haricots vert Spaghﬂ;tﬁ:rhunm m Potatoes ;‘: ‘:L
Eclair au chocolat Abricot " Fruits de saison ~-= -
(Eufs mimosa Betteraves
= Concombre Bulgare o Salade
Cotelette de pore Escalope viennolse Melon Fr .
Du z3'au 27 JUIN Lentilles du Puy  PAI2] Blanquaﬂ&:iiaxw Gnocehi Capeletti epinards riccotta c’"”:; el
2025 fromages e p:nqaa .g . = Fromage Dessert chocolat | .
Fruit de saison et sulsse Nectarine yaourt nature sucré
Le chef d isine : cuisine@bedarrides.eu La directrice Générale des Services le ?
L o —
“Fronck: CHARIGNON Valerie MARTINEZ REpus Wgélnrisn RD
. : e & Viande bovine d'origine
FECULENT FRUIT ET LEGUME INGREDIENT BIO I PROTEINE PRODUIT :ﬁhﬁ
-
Conformérment au decrel n°2015-447 du 17 avril 2015 relati 4 Ninformation des consommateurs sur les allergénes et les dennbes alimentaires é-emballées, nows vous informons de la présence possible dallergénes dans la composition des menus
proposss dans les restaurants scolaires, et vous invitons, si vous l'estimez néoessaire, 4 vérifier, avec faide de voire médecin traitant, que volre eniant ne présente pas de confre-indication.

Pour toul renselgnement rendez-wous surwww.ville-bedarrides.fr
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